
Über Allergene und Zusatzstoffe können Sie sich über eine Karte informieren.

Benvenuti

Herzlich Willkommen

In unserem Familienbetrieb sind wir stets bemüht, 
Sie mit deutschen und italienischen Spezialitäten 

zu verwöhnen.

Da wir ausschließlich frische und natürliche Zutaten 
verwenden, kann die Zubereitung etwas mehr Zeit 

beanspruchen.
Wir bitten um Ihr Verständnis.

Sollten Sie mit der Qualität unserer Speisen nicht 
zufrieden sein, so geben Sie unserem Personal bitte 

einen entsprechenden Hinweis, der es uns ermöglicht, 
in Zukunft Ihren Wünschen gerecht zu werden.

Einen angenehmen Aufenthalt und 
„buon Appetito“ wünscht Ihnen

das Team Ristorante Pizzeria La Pineta

„Man muss dem Leib etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen.“

Winston Churchill (1874 - 1965)

„Eigene gute Küche
ist das Fundament alles Glücks“

August Esoffier (1846 - 1935)



Aperitif

Ein Aperitif ist ein meist alkoholisches Getränk, das vor dem Essen konsumiert wird,
um den Appetit anzuregen und sich auf die bevorstehende Mahlzeit einzustimmen.

Der Aperitif hat zudem eine soziale Funktion und dient dazu, den Gästen die
Wartezeit bis zum Servieren der Speisen zu verkürzen oder zu überbrücken. Als
Aperitif eignen sich bestimmte Spirituosen, Weine, auch Schaumweine sowie

sog. Before- oder Pre-Dinner-Cocktails.

Für die Sommerzeit stehen wohlschmeckende Aperitifs für Sie zur Auswahl.
Gerne servieren wir Ihnen einen Aperitif Ihrer Wahl. Besonders interessant:
der „Campari-Orange“, ein Klassiker, der nie aus der Mode kommt. Nicht
ganz so süß - ein perfekter Start vor dem Essen. Salvatore und Susanne

sind der Meinung: sehr empfehlenswert.

Glas Prosecco

Aperol Spritz

Campari Orange

3,00

4,90

4,90

€



Rinderkraftbrühe mit Leberknödel90. 4,00

Suppen

€

„Camper-Steak“ Schweinenacken mit     Pommes frites 
und Salat

Hamburger Schnitzel mit Spiegelei,      Bratkartoffeln
und Salat

Champignon-Rahmschnitzel mit Spätzle und Salat

Schnitzel „Wiener Art“ dazu Bratkartoffel und Salat

Schweinebraten in Dunkelbiersoße mit Semmelknödel 
und Salat (nur Sonntag) 

95.

96.

97.

99.

100.

vom Grill und aus der Pfanne

10,50

10,90

11,90

9,90

10,50

€

Currywurst hausgem. Sauce mit Pommes frites  112.

kleine Gerichte

7,90

€

Putenschnitzel (paniert) mit Kroketten und Salat110. 11,90



Insalata Mista

Insalata Pomodoro

Insalata Contadina 
Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Schafskäse, Oliven, 
Zwiebeln, Peperoni und Artischocken 

Mozzarella e Pomodore  
Tomaten, Mozzarella, Brot

Insalata Mista con Tonno 
Gemischter Salat mit Thunfisch 

Insalata nach Art des Hauses 
Bunter Salatteller mit Putenstreifen  

210.

211.

212.

213.

214.

215. 

6,00

5,50

7,90

7,50

7,50

10,50

Insalate
Salate

€

„Es gibt keine aufrichtigere Liebe,
als die Liebe für gutes Essen“

George Bernard Shaw (1856 - 1950)



Pizza

Pizza Margherita 
mit Tomaten und Käse 

6,501.

Pizza Sicilia  
mit Tomaten, Käse, Sardellen, Oliven, Salat

8,503.

Pizza Primavera  
mit Tomaten, Käse, Paprika, Artischoken

8,004.

Pizza Adria 
mit Tomaten, Käse, Sardellen, Thunfisch, Zwiebeln 

9,505.

Pizza Funghi  
mit Tomaten, Käse, Champignons

7,506.

Pizza Prosciutto  
mit Tomaten, Käse, Hinterschinken

8,507.

Pizza Salame  
mit Tomaten, Käse, Salami

8,508.

Pizza Regina 
mit Tomaten, Käse, Champignons, Hinterschinken 

9,009.

Pizza Quattro Stagioni  
mit Tomaten, Käse, Champignons, Paprika, Oliven, Hinterschinken 

9,0010.

Pizza Americana 
mit Tomaten, Käse, Pfefferoni, Salami

8,5011.

Pizza Pugliese  
mit Tomaten, Käse, Paprika, Zwiebeln

7,5012.

Pizza Capricciosa 
mit Tomaten, Käse, Champignons, Sardellen, Paprika, Oliven, Kapern 

9,0013.

Pizza Fiesta 
mit Tomaten, Käse, Champignons, Ei, Sardellen, Paprika, 
Oliven, Kapern, Hinterschinken 

9,5014.

Pizza Calzone  
mit Tomaten, Käse, Sardellen, Oliven, gehackter grüner Salat 

7,5015.

Pizza Pane 
mit Tomaten und Knoblauch

4,502.

€



Pizza alla Grecco 
mit Tomaten, Käse, Gyros und Zwiebeln

9,5016.

Pizza Tonno 
mit Tomaten, Käse, Thunfisch

8,5018.

Pizza alla Cipolla e Carciofi 
mit Tomaten, Käse, Zwiebeln, Artischocken 

7,5019.

Pizza Mare 
mit Tomaten, Käse, Meeresfrüchte

10,0020.

Pizza Bavarese  
mit Tomaten, Käse, Hinterschinken, Zwiebeln, Wienerwürstchen  

9,0021.

Pizza Hawaii 
mit Tomaten, Käse, Ananas, Hinterschinken

8,5023.

Pizza Vegetarisch 
mit frischem Gemüse  

8,9024.

9,5029. Pizza Vulcano  
mit Tomaten, Käse, scharfer Salami

0,8030. je Sonderwunsch / Umbestellung

2,0031. je Sonderwunsch Fisch

9,5026. Pizza alla Etna 
mit Tomaten, Käse, Hinterschinken, Salami, Ei, Champignons, Thunfisch 

10,5027. Pizza Parma 
mit Tomaten, Käse, Parmaschinken, frischen Rucola 



Primi Piatti / Nudelgerichte

40. 8,00Spaghetti al Pomodoro 
mit Tomatensauce

41. 8,50Spaghetti al Ragù 
mit Fleischsauce

42. 8,00Spaghetti Sicilia 
mit frischen Tomaten, Knoblauch (scharf) 

43. 10,50Spaghetti alla Pescatora 
mit frischen Tomaten und Meeresfrüchten 

44. 9,50Spaghetti al Carbonara 
mit Sahne, Speck und Ei

Spaghetti
€

Tagliatelle

50. 9,50Tagliatelle Amaticiana 
mit Tomaten, Zwiebel und Speck (leicht scharf) 

€



56. 8,50Penne Puttanesca 
mit Tomaten, Kapern, Oliven, Sardellen und Knoblauch 

57. 9,50Penne alla Norma  
mit Tomaten, Auberginen und Schafskäse 

Penne
€

61. 9,00

60. 9,50
€

Tortelloni Emiliana 
mit frischen Tortelloni und Champignons, Schinken, Erbsen und Sahne 

Tortelloni Panna 
mit frischen Tortelloni, Schinken und Sahne 

Tortelloni

„Es gibt niemanden, der nicht isst 
und nicht trinkt, aber nur wenige,

die den Genuss zu schätzen wissen.“



Pommes frites mit Ketchup

Kinderpizza
mit Salami oder Schinken 

Pasta mit Ragú oder Pomodoro-Sauce
mit Bolognese oder Tomatensauce 

80.

81.

82.

3,90

5,00

5,00

Für unsere Kleinen

€

Matjes 
mit Bratkartoffeln
 
Dorade vom Grill 
mit Country-Kartoffeln und Salat 

Zander in Weißwein- oder Zitronensauce 
mit Salzkartoffeln und Salat  

75.

76.

77.

10,50

16,50

16,50

Pesce
Fisch

Penne al Forno 64. 9,90

Specialità al Forno
Spezialitäten aus dem Backofen

Specialità al Forno

€

€



Dessert
Nachspeise

 Erdbeer-Becher 
(nach Saison) 3 Kugeln Eis, Erdbeeren und Sahne 

Gemischtes Eis 
3 Kugeln Eis und Sahne

Früchtebecher 
3 Kugeln Eis, Früchte und Sahne

Eiskaffee

320.

321.

322.

323.

5,90

4,10

5,90

4,00

Eis
€

Schauen Sie in unsere Kuchenvitrine

Eierlikör Becher
3 Kugeln Eis, Eierlikör und Sahne 

324. 5,90

Pinocchio Becher (Kinder)325. 4,50



Digestif

Ein Verdauungsschnaps (Digestif vom lateinischen digestio, „Verdauung“,
die Verdauung betreffend), ist ein alkoholisches Getränk, das - im

Gegensatz zum Aperitif - nach der Mahlzeit getrunken wird.
Meist sind Digestifs hochprozentige Spirituosen, die pur oder 

verfeinert gereicht werden.

Obstler

Williamsbirne

Jägermeister

Marillenbrand

Ramazzotti

Grappa (auf Anfrage)

Sambuca

Kümmerling

Wodka

3,50

3,50

3,50

3,50

3,50

ab 4,00

3,50

3,50

3,50

€

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

2 cl

4 cl

4 cl

4 cl



Biere

Lübzer Pils vom Fass

Lübzer Pils vom Fass

Lübzer Alkoholfrei 

Erdinger Weißbier vom Fass

Erdinger Dunkel Weißbier

Erdinger Alkoholfrei

Alster

Alster

Grimbergen Double vom Fass (Dunkles Bier)

Grimbergen Double vom Fass (Dunkles Bier)

2,90

3,90

3,50

4,30

4,30

4,30

2,90

3,90

3,10

4,30

€

0,3 l

0,5 l

0,33 l

0,5 l

0,5 l

0,5 l

0,3 l

0,5 l

0,25 l

0,5 l

fritz-kola

fritz-kola zuckerfrei

fritz-limo apfel-kirsch-holunder-limonade

fritz-limo orangenlimonade

fritz-limo zitronenlimonade

fritz-spritz bio-apfelsaftschorle

fritz-spritz bio-rhabarbersaftschorle

mischmasch kola-orangen-limonade

3,00

3,00

3,20

3,00

3,00

3,20

3,20

3,00

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

€

Fritz



€

Apfelsaft

Bananensaft

Orangensaft

Kirschsaft

2,50

2,50

2,50

2,50

€

Säfte

Alkoholfreie Getränke

Güstrower Schlossquell Gourmet 
(naturell, spritzig)

2,10

Güstrower Schlossquell Gourmet 
(naturell, spritzig)

5,50

Kiba (Kirsch-Bananensaft) 2,70

Bitterlemon 3,30

Ginger Ale 3,30

Tonic Water

Original Almdudler 

3,30

3,50

0,25 l

0,75 l

0,2 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,35 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l



Bis 1920 hat die Heidelberger Krankenkasse Rotwein auf Krankenschein bezahlt.
Heute gibt es erste wissenschaftliche Untersuchungen, die dem Wein durchaus

eine gesundheitsfördernde Wirkung nachweisen.

Verantwortlich dafür ist der in ihm enthaltene Stoff Reservatrol. Ihm wird eine
cholesterinsenkende Wirkung nachgesagt. Bei moderatem Genuss mit der

Faustregel: pro Tag nicht mehr als zwei Gläser für den Mann und (leider) nur
ein Glas für die Frau, steigt das gute HDL-Cholesterin im Körper an, die

Plaquebildung an den Gefäßwänden verlangsamt.

Auch beeinflusst Wein die Blutgerinnung. Dadurch entstehen weniger Gerinnsel, 
die die Herzkranzgefäße verschließen. Gerade Rotwein beugt Herzinfarkt vor,

regt die Verdauung an und wirkt anregend.

Langzeitstudien haben auch gezeigt, dass regelmäßiger, aber maßvoller 
Weingenuss einem Schlaganfall vorbeugen kann.

Wein ist 
gesund

Quelle GES 2004



Pinot Grigio (trocken)

ital. Hauswein (halbtrocken)

Frizzantino (süß)

Weinschorle (weiß)

4,20

4,20

4,20

4,00

€

Weißweine

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

Bardolino (trocken)

Merlot (trocken)

ital. Hauswein (halbtrocken)

Lambrusco (süß)

Weinschorle (rot)

NERO D‘AVOLA (Sicilia) (trocken)

Rosato

4,20

4,20

4,20

4,20

4,00

4,30

4,30

€

Rotweine

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l



Ital. Espresso

Doppelter Espresso

Tasse ital. Kaffee

Ital. Cappuccino

Latte Macchiato

Glas Tee (versch. Sorten)

Haferl heiße Schokolade

Haferl ital. Kaffee

1,90

2,80

2,90

3,20

3,50

3,00

3,20

3,20

€

Heiße Getränke

Kaffee
„Anregendes Getränk“, der Begriff leitet sich ab in Anlehnung an die
Ursprungsregion Kaffa. Aufgebrüht aus gerösteten und gemahlenen

Kaffeebohnen, welche das Vitamin Niacin enthalten. Die Kaffeebohnen
werden aus verschiedenen Pflanzenarten der Familie der Rubiaceae
gewonnen. Kaffee wird heute in über 50 Ländern weltweit angebaut.

Espresso
Espresso ist eine aus Mailand stammende Kaffeezubereitungsart. Das
Verfahren ergibt einen konzentrierten Kaffee, also Espresso, auf dem

sich eine dichte, haselnussbraune Schaumschicht, die „Crema“ befindet,
welche zum Aroma beiträgt. Durch die starke Röstung und eine typische
Portionsgröße von 25 ml ist der Espresso ein perfekter Abschluss einer

schönen Mahlzeit.


